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RESPONSAVEL ENOLOGIA
Luis Seabra

PARTICULARIDADES DE ENOLOGIA
Minima intervencdo, maximo cuidado;
leveduras autéctones; pouca extrac¢io; bar-
ricas usadas, sulfuroso necessario. Os tintos
sdo feitos em lagar e cuba de inox. O vinho
branco ¢ de curtimenta, fermenta em cuba de
cimento e tem estdgio em barricas usada.

PRODUGAO ANUAL TOTAL
20 000

DISTRIBUIDOR
Portus Wine — Porto; Wine Republic — Lis-
boa; Hotur Wines — Centro.

INFORMAGOES ADICIONAIS

A Quinta da Costa est4 na familia h4 seis
geragdes. Esta localizada junto ao rio Pinhao
em pleno coragdo da sub-regido do Cima
Corgo da Regido Demarcada do Douro. As
vinhas situam-se a altitudes que variam entre
0s 200 metros e os 450 metros, com €xposi-
¢do a sul-nascente, sul e sul-poente, com a
melhor classificacio da Regido Demarcada,
letra A. Nos anos 1970/80 dedicaram-se
reconversio da vinha, expandindo a 4rea e
mecanizando a vinha. Decidiu manter cerca
de 3 hectares de vinha velha, em meméria
dos seus antepassados. E com estas vinhas
velhas que produzem hoje os seus melhores
vinhos.

NOTAS DE PROVA
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pOI6branco e ghol » btrend Line? shats
Bl117

Uvas de vinhas com 80 a 90 anos no Vale do
PinhZo, fermentado em cimento, posterior
estdgio em casco. Muito carregado na cor,
Mmuito interessante no aroma, resinoso, evo-
luido mas com muita classe, resultando mui-
to atractivo a prova. A prova de boca mostra
um branco com muita satide, encorpado e de
boa acidez, a mostrar inegavel aptiddo gas-
tronémica. A baixa graduagdo também ajuda
a prova. Um branco surpreendente mas bem
fora da caixa.

QUINTA DA COSTA DO PINHAO
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Lote de trés castas, teve estagio em barrica,
Desse estégio ficou um toque envernizado
N0 aroma, por isso o vinho beneficiard com
arejamento e decantacdo. A fruta é boa,
0s taninos que surgem na boca sdo ainda

vigorosos, o vinho mostra que evoluiu bem
em cave. Estaré agora na sua melhor fase e,
quanto aos taninos, nada que um prato bem
temperado n&o resolva.

QUINTA DA FERREIRA
DE BAIX0

PRODUTOR
Héstia e Baco — Turismo e Viticultura, Lda.

CONTACTOS
www.quintaferreiradebaixo.pt

AREA DE VINHA
4 ha

PRINCIPAIS CASTAS
Arinto, Gouveio, Malvasia Fina, Touriga
Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz

PARTICULARIDADES DE VITICULTURA

A vinha é acompanhada de préticas de pro-
dugio integrada, salvaguardando os aspec-
tos biol6gicos e toxicolégicos.

RESPONSAVEL ENOLOGIA
Francisco Gongalves

PARTICULARIDADES DE ENOLOGIA

As intervencdes na adega seguem uma filo-
sofia minimalista e uma manipulacio cui-
dada das uvas para captacao maxima do
potencial das castas envolvidas, produzindo
vinhos com personalidade. Os nossos vinhos
estagiam em inox e em barricas de carvalho
francés, novas e usadas, de acordo com o seu
patamar.

PRODUGAOQ ANUAL TOTAL
14 000

DISTRIBUIDOR
Nio tem

INFORMAGOES ADICIONAIS

Os vinhos MARCO 3 sdo produzidos pela
Héstia e Baco — Turismo e Viticultura, Lda.
exclusivamente nas vinhas de chio de xisto
da Quinta da Ferreira de Baixo, em Mesio
Frio. Os vinhos MARCO 3 sio o corol4rio
de um projecto comum de Georgina Tomé e
Luis Verdelho que adquiriram a propriedade
em 2007, conciliando a sua vida lisboeta,
ligada a educagio matematica e 3 medicina,
com o crescimento paulatino de uma vinha
acarinhada pela sua orientacio.
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