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RESPONSAVEL ENOLOGIA
Luis Seabra

PARTICULARIDADES DE ENOLOGIA
Minima intervencdo, maximo cuidado;
leveduras autéctones; pouca extrac¢io; bar-
ricas usadas, sulfuroso necessario. Os tintos
sdo feitos em lagar e cuba de inox. O vinho
branco ¢ de curtimenta, fermenta em cuba de
cimento e tem estdgio em barricas usada.

PRODUGAO ANUAL TOTAL
20 000

DISTRIBUIDOR
Portus Wine — Porto; Wine Republic — Lis-
boa; Hotur Wines — Centro.

INFORMAGOES ADICIONAIS

A Quinta da Costa est4 na familia h4 seis
geragdes. Esta localizada junto ao rio Pinhao
em pleno coragdo da sub-regido do Cima
Corgo da Regido Demarcada do Douro. As
vinhas situam-se a altitudes que variam entre
0s 200 metros e os 450 metros, com €xposi-
¢do a sul-nascente, sul e sul-poente, com a
melhor classificacio da Regido Demarcada,
letra A. Nos anos 1970/80 dedicaram-se
reconversio da vinha, expandindo a 4rea e
mecanizando a vinha. Decidiu manter cerca
de 3 hectares de vinha velha, em meméria
dos seus antepassados. E com estas vinhas
velhas que produzem hoje os seus melhores
vinhos.

NOTAS DE PROVA

QUINTA DA COSTA DO PINHAO
pOI6branco e ghol » btrend Line? shats
Bl117

Uvas de vinhas com 80 a 90 anos no Vale do
PinhZo, fermentado em cimento, posterior
estdgio em casco. Muito carregado na cor,
Mmuito interessante no aroma, resinoso, evo-
luido mas com muita classe, resultando mui-
to atractivo a prova. A prova de boca mostra
um branco com muita satide, encorpado e de
boa acidez, a mostrar inegavel aptiddo gas-
tronémica. A baixa graduagdo também ajuda
a prova. Um branco surpreendente mas bem
fora da caixa.

QUINTA DA COSTA DO PINHAO
15tinto_
Tlo116

Lote de trés castas, teve estagio em barrica,
Desse estégio ficou um toque envernizado
N0 aroma, por isso o vinho beneficiard com
arejamento e decantacdo. A fruta é boa,
0s taninos que surgem na boca sdo ainda

vigorosos, o vinho mostra que evoluiu bem
em cave. Estaré agora na sua melhor fase e,
quanto aos taninos, nada que um prato bem
temperado n&o resolva.

QUINTA DA FERREIRA
DE BAIX0

PRODUTOR
Héstia e Baco — Turismo e Viticultura, Lda.

CONTACTOS
www.quintaferreiradebaixo.pt

AREA DE VINHA
4 ha

PRINCIPAIS CASTAS
Arinto, Gouveio, Malvasia Fina, Touriga
Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz

PARTICULARIDADES DE VITICULTURA

A vinha é acompanhada de préticas de pro-
dugio integrada, salvaguardando os aspec-
tos biol6gicos e toxicolégicos.

RESPONSAVEL ENOLOGIA
Francisco Gongalves

PARTICULARIDADES DE ENOLOGIA

As intervencdes na adega seguem uma filo-
sofia minimalista e uma manipulacio cui-
dada das uvas para captacao maxima do
potencial das castas envolvidas, produzindo
vinhos com personalidade. Os nossos vinhos
estagiam em inox e em barricas de carvalho
francés, novas e usadas, de acordo com o seu
patamar.

PRODUGAOQ ANUAL TOTAL
14 000

DISTRIBUIDOR
Nio tem

INFORMAGOES ADICIONAIS

Os vinhos MARCO 3 sdo produzidos pela
Héstia e Baco — Turismo e Viticultura, Lda.
exclusivamente nas vinhas de chio de xisto
da Quinta da Ferreira de Baixo, em Mesio
Frio. Os vinhos MARCO 3 sio o corol4rio
de um projecto comum de Georgina Tomé e
Luis Verdelho que adquiriram a propriedade
em 2007, conciliando a sua vida lisboeta,
ligada a educagio matematica e 3 medicina,
com o crescimento paulatino de uma vinha
acarinhada pela sua orientacio.

VINHOS DO DOURO 113




NOTAS DE PROVA

MARCO 3

2019 branco

Bl~116

Produzido na zona de Mes&o Frio com trés
castas. O lado do vegetal seco e o ambiente
mineral dominam o aroma, em detrimento
da fruta citrina, tudo correcto, é um esti-
lo possivel dos brancos da regido. Na boca
mostra-se aromaticamente mais rico, com
fruta madura mas sem cansar, um perfil
estival bem conseguido.

QUINTA DA FONTE NOVA

PRODUTOR
Jodo Russo Monteiro

CONTACTOS
www.quintadafontenova.com,
https://www.facebook.com/quintadafontenova/

AREA DE VINHA
24 ha

PRINCIPAIS CASTAS
Touriga Francesa, Touriga Nacional, Tinta
Barroca, Tinta Roriz

PARTICULARIDADES DE VITICULTURA
Protecgdo integrada

RESPONSAVEL ENOLOGIA
Luis Rodrigues

PARTICULARIDADES DE ENOLOGIA
Lagar, inox, madeira nova

PRODUGAO ANUAL TOTAL
30 000

DISTRIBUIDOR
Nio tem

INFORMAGGES ADICIONAIS

A Quinta da Fonte Nova esta situada na
margem sul do rio Douro, em frente da foz
do rio Tua. S30 uma empresa familiar. Fruto
de relagdes privilegiadas que tém e preser-
vam desde 1948, com dezenas de pequenos
e médios viticultores (Arrobeiros) da aldeia
de Soutelo do Douro, a quem adquiriram a
totalidade das suas producdes, sendo a drea
total em exploracio, directa ou indirecta,
ultrapassa os 100 hectares de vinhas com
classificagio A e B.
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NOTAS DE PROVA ECA

oranco Superior
FUSEIRO F

2017 tinto Grande Reserva Touriga Nacional
Tl=-|16

Opaco na cor, sente-se no aroma uma
muito madura e macerada, um estilo
austero em gue mesmo a Touriga Naciaml
se mostra para j& escondida. O ambient
quimico ndo permite grandes leituras m
te momento. A boca confirma este Lz

quimico, com abundante tosta, com tanis HECA

espigado, com fruta madura mas ta anco Grande Reserva
sobremadura. O vinho precisa deses:
damente de cave, esperando-se que tuda
harmonize. Mas mostrando-se tao extre
do n&o vai ser facil...

a mostra-se bem, com fruta madura,
Ota citrina e com aquele toque austero
2 tempo the conferiu e que Lhe fica muito
Hom desenho de boca, mais ligeiro do
Joderia supor-se, com hoa acidez e um
nacio ainda que curto. Ja no ponto, n3o
s0e mais guarda.

Enta em barrica, parcialmente nova e
' sobre borras durante um ano. O tra-
) de adega estd aqui bem feito, com =
“ra muito bem inserida no vinho uma
= juntou complexidade ao aroma sem

9ar as notas das castas. A fruta de
QUINTA DA PACHECA & citrino € muito agraddvel. Muito ele-
* na boca, com excelente perfil e bom
CONTACTOS 20 entre corpo e acidez. Bem conse-
www.quintadapacheca.com
AREA DE VINHA L
70 ha 9

_ "9s€ Reserva Touriga Nacional
PRINCIPAIS CASTAS ; o

Touriga Francesa, Tinta Roriz, Tours S mostra em boa forma aromética
Nacional, Tinta Barroca, Souzdo, Viml para um 2017, é bom sinal Adquiriu
Velha, Moscatel do Douro, Cédega, Ral s notas mais sérias de pdlvora mas

gato, Viosinho, Malvasia Fina ierturbar o conjunto. Na boca continua
PARTICULARIDADES DE VITICULTURA = 2 fruta de tipo framboesa, a acidez
Proteccio integrada N0 Vvivo, mostra-se agora com per-

: S vocacionado para a
RESPONSAVEL ENOLOGIA R BAra & Mesa Sk
Maria Serpa Pimentel e Jodo Silva e Souss

PARTICULARIDADES DE ENOLOGIA
Lagar e inox

9s€ Reserva Touriga Nacional

?g%g%%go ANUAL TOTAL ‘dade mudou e esta agora mais sal-
2 e mais ligeira, mais adequada assim
DISTRIBUIDOR s tendéncias. O aroma mostra uma

Misterwines ata floral, uma fruta subtil que confere

70 uma elegancia atractiva. Muito fino

NOTAS DE PROVA "0va de boca, com uma acidez discreta
oresente, um perfil bem desenhado.
PACHECA 2ns passos a frente do 2017,
2018 branco Superior - e

Bl#116,5
Por comparacdo com o de 2017 esta edig
traz-nos um vinho mais fresco, mais centrau
na fruta citrina, mais espevitado. Também 1
boca se mostra muito atractivo, com a
delicada e a acidez muito presente mas
inserida. Conjunto a mostrar estar agora
melhor momento de prova.

finto Superior

#ntrado na cor e rico no aroma, com
antes notas de fruta negra e um
e de vegetal seco e algum floral,
interligado. Boa prova de boca,
12 textura onde surgem também boas
“lorais mas com conta, peso e medida.




